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江苏茅台浓香白酒中国

生成日期: 2025-10-27

浓香白酒摊凉摊凉也称扬冷。使出甑的粮糟迅速降低温度，挥发部分酸分和表面的水分，吸入新鲜空气，
为入窖发酵创造条件。传统的摊凉操作是将打完量水的糟子撒在晾堂上，散匀铺平，厚约3~4cm，进行人工翻
拌，吹风冷却，整个操作要求迅速、细致，尽量避免杂菌污染，防止淀粉老化。一般夏季需要40~60min，冬
季20min左右。目前不少厂已改用凉糟床，凉渣机等代替人工，使摊凉时间大为缩短。要注意摊凉场地和设备
的清洁卫生，否则各种微生物都能很快繁殖生长，尤其夏季气温高时，乳酸菌等更易变染，影响正常的发酵。
浓香型白酒代理，国中酒给泥营销思路和模式。江苏茅台浓香白酒中国

浓香型出窖南方酒厂把酒醅及酒糟统称为糟。浓香型酒厂均采用经多次循环发酵的酒醅(母糟、老糟)进行
配料，人们把这种糟称为“万年糟”。“千年老窖万年糟”这句话，充分说明浓香型白酒的质量与窖、糟有着
密切关系。浓香型酒正常生产时，每个窖中一般有六甑物料，上面一甑回糟(面糟)，下面五甑粮糟。不少浓香
型酒厂也常采用老五甑操作法，窖内存放四甑物料。起糟出窖时，先除去窖皮泥，起出面糟，再起粮糟(母糟)。
在起母糟之前，堆糟坝要彻底清扫干净，以免母糟受到污染。面糟单独蒸馏，蒸后作丢糟处理，蒸得的丢糟酒，
常回醅发酵。然后，再起出五甑粮糟，分别配入高粱粉，做成五甑粮糟和一甑红糟，分别蒸酒，重新回入窖池
发酵。当出窖起糟到一定的深度，会出现黄水，应停止出窖。可在窖内母糟中部挖一个0.7m直径、深至窖底的
黄水坑；也可将粮糟移到窖底较高的一端，让黄水滴入较低部位；或者把粮糟起到窖外堆糟坝上，滴出黄水。
有的厂在建窖时预先在窖底埋入一黄水缸。使黄水自动流入缸内，出窖时将黄水抽尽，这种操作称为“滴窖降
酸”和“滴窖降水”。江苏茅台浓香白酒中国“国中酒”以玉玺为原型，提炼设计“国中浓香”作为产品的底
部，体现国家发展的强大。

白酒标准号GB/T10781.1是固态法浓香型白酒标准。其中，"GB"是国家标准的首拼，"T"是推荐标
准，"10781"是标准号，".1"是文件号。净含量应与产品的名称排在同一展示版面内。净含量的标示应当符合
《定量包装商品计量监督管理办法》的规定。这里强调的是单位应为“%vol”，不是以前的“%(v/v)”。净含量
和“C”标志，字符高度要求：50mL以下≥2mm；50～200mL≥3mm；200～1000mL≥4mm；大于1L≥6mm；
一般情况下用“L”不用“l”。“C”标志是定量包装商品生产企业计量保证能力合格标志，商品通过认证标上“C”标
志，即表明其产品净含量是有保证的，消费者可据此放心购买到符合国家规定要求的产品。白酒的执行标准有
如下几种：1、GBT10781-2006是固态发白酒的执行标准，是采用纯粹粮食为原料，用经固态发酵生产的白酒，
也就是老百姓常说的好酒；江苏国中酒业集团有限公司出品的国中酒就是老百姓常说的好
酒。2、GBT20822-2077是固液结合法白酒的执行标准，也就是说由一部分粮食酒加一部分酒精酒组
成；3、GBT20821-2007是纯酒精酒的执行标准，有此标准的说明完全是由酒精勾兑而成。

浓香型白酒的酿造工艺：1、泥窖泥窖是一种发酵设备，酒中的许多的香味物质都和泥窖有着关系，窖龄的
长短对酒的品质和风味产生直接影响，所以浓香型的白酒，**早就称为老窖。泥窖固态发酵是浓香型白酒酿造
工艺特点之一。2、续槽配料续槽配料就是在原出窖槽中，按照一定的比例投入一定数量的高粱很填充糠壳，搅
拌进行蒸煮。之所以这么做的目的就是为了续槽发酵，这样泥窖的时间越长，积累的产香的物质酒越多，对酒
质浓香具有重要的作用。3、混蒸混烧混蒸混烧指的是先以取酒为主，后以蒸粮为主的工艺方法，这种方法出酒
率高吗，酒质也很好，能够将各种粮食之中的香味物质提取到酒液之中，正价酒液的香气复杂度，浓香型白酒，
无色或微黄，清亮透明，无悬浮物，无沉淀；
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浓香型白酒放几年好喝白酒有不同的品牌，也有不同的香型。所以白酒究竟放几年口感比较好，**主要的
依据因素是白酒的香型。酱香型的白酒，可以存放的时间相对较长。一般酱香型的白酒从生产到上市进行售卖，
一般都需要十年到十五年的时间，甚至更长。所以酱香型的白酒在出厂之后，可以存放的时间也很长。一般可
以达到十年以上。现在普遍认为五年时间为比较好。再看浓香型的白酒，存放的时间就比酱香型短了很多。浓
香型白酒的存放的比较好时间一般为出厂后的三年。因为如果存放时间过长，浓香型白酒就会失去其味道香浓
的特点，味道变淡，导致口感下降。清香型的白酒存放的时间更短，短达一年的时间。但其实很多白酒过久存
放，里面的微量成分也是会有一些变化，酯类物质的分解，白酒变得不如当初更适合饮用。江苏茅台浓香白酒
中国

浓香型白酒具有芳香浓郁、绵柔甘洌、香味协调、入口甜的特点。江苏茅台浓香白酒中国

10781.1优级和一级的区别107811优级和一级的区别主要在于：优级是“具有浓郁的己酸乙酯为主体的复合
香气”；一级是“具有较浓郁的己酸乙酯为主体的复合香气”；口味方面，优级是“酒体醇和协调，绵甜爽净，
余味悠长”；一级是“酒体较醇和协调、绵甜爽净，余味悠长”。107811是浓香型白酒的比较高标准，或者说
只要浓香型白酒的标注不是这个标准的肯定不是好酒。相应的还有107812和107813分别对应清香型和米香型。
江苏国中酒业集团有限公司主产10781.1优级浓香型国中酒白酒，国中酒，中国酒。江苏茅台浓香白酒中国

江苏国中酒业集团有限公司致力于食品、饮料，是一家贸易型的公司。公司自成立以来，以质量为发展，
让匠心弥散在每个细节，公司旗下国中G20，国中G15，国中G9.8，印象国中深受客户的喜爱。公司注重以质量
为中心，以服务为理念，秉持诚信为本的理念，打造食品、饮料良好品牌。在社会各界的鼎力支持下，持续创
新，不断铸造***服务体验，为客户成功提供坚实有力的支持。


